
　
閑
静
な
佇
ま
い
な
が
ら
、入
口
横
の

大
き
な「
う
な
ぎ
」の
垂
れ
幕
に
引
き
寄

せ
ら
れ
て
店
内
へ
。落
ち
着
い
た
雰
囲

気
の
中
で
食
べ
る
の
は「
浜
名
湖
産
う

な
ぎ
」！

　
ふ
っ
く
ら
と
焼
き
上
げ
た
う
な
ぎ

は
、香
り
が
広
が
り
食
欲
を
そ
そ
ら
れ

ま
す
。さ
っ
ぱ
り
と
し

た
脂
、上
品
な
味
わ
い

の
タ
レ
で
飽
き
が
き

ま
せ
ん
。ハ
モ
の
頭
の

骨
な
ど
を
焼
い
て
煮

込
ん
だ
も
の
を
こ
し

て…

な
ど
と
手
間
を
か
け
、継
ぎ
足
し
を
重
ね
た
秘
伝
の

タ
レ
は
ご
は
ん
と
の
相
性
バ
ツ
グ
ン
☆
そ
し
て
味
の
ア

ク
セ
ン
ト
に
は
山
椒
！
実
も
花
も
、葉
ま
で
無
駄
の
な
い

山
椒
は
料
理
の
味
を
引
き
立
て
る
♪
特
に
実
山
椒
は
ピ

リ
リ
と
効
い
て
、く
せ
に
な
る
〜
☆
お
米
は
地
物
の「
伊

達
産
ゆ
め
ぴ
り
か
」と
く
れ
ば
、も
う
最
強
！
土
用
の
丑

の
日
は
是
非『
ひ
ろ
や
』の
う
な
ぎ
を
ご
賞
味
あ
れ
。

京料理　ひろや

伊達市旭町１０番地
営業時間　11:30～14:30
　　　　17:00～20:00
定休日　不定休
電　話　0142－23－3160

　
夏
バ
テ
解
消
に
は
鰻
っ
て
よ
く
聞
く
け

ど
、家
族
が
多
い
と
お
財
布
が
気
に
な
る

な
ぁ
…
と
い
う
方
も
多
い
の
で
は
？
そ
ん
な

あ
な
た
に
も
っ
て
こ
い
の
お
店
！
イ
オ
ン
登

別
店
内
の『
日
本
一
』。名
前
も
イ
イ
で
し
ょ

♪
鰻
は
愛
知
県
・
三
河
産
の「
活
鰻
」を
使
用
。

た
れ
は
ゆ
っ
く
り
発
酵
・
熟
成
さ
せ
た
特
級

本
醸
造
醤
油
を
使
用
。創
業

以
来
守
り
続
け
た
秘
伝
の
た

れ
で
焼
き
上
げ
た
鰻
は
、極

上
の
ふ
っ
く
ら
感
と
旨
み
が
口
の
中

に
広
が
り
ま
す
。一
串
一
串
、真
心
を

込
め
て
熟
練
の
ス
タ
ッ
フ
が
焼
き
上

げ
た
本
格
的
な
お
い
し
さ
を
ご
家
庭

で
お
楽
し
み
く
だ
さ
い
♪

　
7
月
29
日
・
30
日
に
受
け
渡
し
の

お
持
ち
帰
り
う
な
重（
1
，7
8
2
円
・

税
込
）の
予
約
を
29
日
ま
で
受
け
付
け

中
。店
頭
販
売
も
あ
る
け
ど
数
に
限
り

が
あ
る
の
で
、ぜ
ひ
ご
予
約
を
！ 

日本一
登別市若山町4－33－1
イオン登別店1F 
営業時間　9:00～21:00
定休日　年中無休
電　話　0143－82－3312

　
余
分
な
脂
を
落
と
す
た
め
に
じ
っ
く

り
と
焼
い
て
か
ら
蒸
し
上
げ
、特
製
ダ

レ
で
付
け
焼
き
を
３
回
繰
り
返
し
た
う

な
ぎ
！
香
ば
し
く
ふ
っ
く
ら
と
し
た
仕

上
が
り
で
す
よ
♪
定
番
の「
う
な
丼
」を

始
め
、う
な
ぎ
が
２
枚
の「
特
う
な
丼
」、

牛
丼
と
う
な
ぎ
を
両
方
楽
し
め
る「
う

な
牛
」な
ど
、『
す
き

家
』な
ら
で
は
の
豊
富

な
バ
リ
エ
ー
シ
ョ
ン

♪
ど
れ
を
食
べ
る
か

迷
っ
ち
ゃ
う
☆

　
安
全
に
こ
だ
わ
る

『
す
き
家
』は
、エ
サ
の
選
定
・
養
殖
・
加
工
・
輸
入
な
ど
全

て
の
過
程
を
自
社
管
理
！
販
売
ま
で
の
各
段
階
で
適
切

な
検
査
を
行
い
、そ
の
検
査
の
回
数
は
合
計
11
回
も
あ
る

の
だ
そ
う
。こ
れ
は
一
般
的
な
国
内
養
殖
う
な
ぎ
よ
り
も

厳
し
い
と
の
こ
と
。お
店
で
食
べ
て
も
良
し
、持
ち
帰
っ

て
ゆ
っ
く
り
食
べ
て
も
良
し
！
販
売
は
9
月
中
旬
ま
で
。

さ
ぁ
、あ
な
た
の
お
好
み
は
ど
れ
!?

すき家 37号室蘭中島店

室蘭市 中島町２－６－１２
営業時間　24 時間営業
定休日　なし
電　話　0120－498－007

　
国
産
う
な
ぎ
に
こ
だ
わ
る
の
は

『
ロ
ー
ソ
ン
』。「
九
州
産
う
な
ぎ
蒲
焼

重
」は
厳
選
さ
れ
た
エ
サ
を
与
え
、清
涼

な
地
下
天
然
水
で
育
て
た
う
な
ぎ
。コ

ク
の
あ
る
タ
レ
に
何
度
も
身
を
く
ぐ
ら

せ
て
繰
り
返
し
焼
く
こ
と
で
ほ
ん
の
り

と
し
た
甘
み
が
広
が
り
、身
は
ふ
っ
く

ら
♪
蒲
焼
の
深
い
味
わ

い
が
楽
し
め
ま
す
☆
そ

し
て「
愛
知
三
河
一
色

産
炭
火
手
焼
き
う
な
ぎ

蒲
焼
重
」。こ
ち
ら
は
蒸

さ
ず
に
じ
っ
く
り
と
一

串
ず
つ
丁
寧
に
炭
火
で

手
焼
き
し
た
、香
ば
し
さ
薫
る
こ
だ
わ
り
ぬ
い
た
逸
品
！

う
な
ぎ
の
名
店「
兼
光
」の
特
製
タ
レ
で
３
回
に
わ
た
り

焼
く
こ
と
で
旨
味
を
閉
じ
込
め
ち
ゃ
い
ま
し
た
！
味
と

食
感
、香
り
も
他
と
は
ひ
と
味
違
い
ま
す
！
今
し
か
食
べ

ら
れ
な
い
こ
の
う
な
ぎ
、ど
ち
ら
も
数
量
限
定
で
お
申
し

込
み
は
7
月
30
日
18
時
ま
で
。早
く
予
約
し
な
く
ち
ゃ
！

ローソン

地区各店
営業時間　24時間営業
定休日　ナシ
電　話　各店

　
室
蘭
で
鰻
と
言
え
ば
コ
コ
！「
う
な

ぎ
の
塩
釜
」。ど
う
し
て
鰻
が
夏
バ
テ

を
防
ぐ
最
適
な
食
材
と
言
わ
れ
る
の

か
？
豊
富
な
タ
ン
パ
ク
質
と
ビ
タ
ミ

ン
類
を
は
じ
め
、カ
ル
シ
ウ
ム
や
鉄
分

な
ど
体
に
必
要
な
栄
養
素
が
こ
れ
で

も
か
と
い
う
ほ
ど
含
ま
れ
て
い
る
優

秀
な
食
材
だ
か
ら
！

塩
釜
の
う
な
重
メ

ニ
ュ
ー
は
、松
・
竹
・

梅
・
特
の
４
種
類
。脂

の
乗
っ
た
静
岡
県
産

の
鰻
に
、創
業
当
時

か
ら
守
り
続
け
て
い

る
秘
伝
タ
レ
を
幾
度
と
な
く
絡
ま
せ
て
じ
っ
く
り
と
焼
き

上
げ
た
逸
品
。ふ
っ
く
ら
と
し
た
鰻
と
ご
は
ん
、甘
さ
控
え

め
の
タ
レ
が
鰻
の
旨
み
に
香
ば
し
い
風
味
を
プ
ラ
ス
♪

　
そ
の
他
、各
種
定
食
や
ヘ
ル
シ
ー
メ
ニ
ュ
ー
・
セ
ッ
ト
メ

ニ
ュ
ー
等
も
豊
富
に
取
り
揃
え
て
い
る
の
で
、鰻
が
苦
手

な
方
が
一
緒
で
も
大
丈
夫
☆

うなぎの塩釜

室蘭市中央町２－２－１５
営業時間  １１:００～２１:００
定休日　不定休
電　話　０１４３－２４－６１１１

　
創
業
50
年
の『
大
将
』！
う
な
ぎ
は
、

愛
知
県（
三
河
産
）か
ら
直
送
仕
入

れ
！
脂
の
乗
っ
た
最
高
の
活
う
な
ぎ

を
職
人
が
精
誕
込
め
て
さ
ば
き
、一
度

蒸
し
て
身
を
柔
ら
か
く
す
る
こ
と
で

タ
レ
を
染
み
こ
み
や
す
く
し
て
い
ま

す
。そ
し
て
手
間
暇
か
け
て
四
度
焼
き

さ
れ
た
う
な
ぎ
は
、長

年
職
人
が
継
ぎ
足
し

し
た
秘
伝
の
タ
レ
を

丁
寧
に
絡
ま
せ
、そ
の

味
は「
も
う
〜
最
高
に

う
ま
い
！
」と
い
う
言

葉
し
か
出
て
き
ま
せ
ん
☆
身
は
ふ
っ
く
ら
、脂
が
の
っ

て
い
る
の
に
あ
っ
さ
り
、肉
厚
で
弾
力
が
あ
り
、秘
伝
の

タ
レ
と
ご
飯
と
の
相
性
が
バ
ッ
チ
リ
合
う
か
ら
箸
が
と

ま
ら
な
い
♪『
大
将
』で
は
土
用
の
丑
の
日
以
外
で
も
、

年
中
う
な
ぎ
を
仕
入
れ
て
い
る
の
で
、う
な
ぎ
を
食
べ

た
い
な
ぁ
〜
と
思
っ
た
ら
、職
人
が
最
高
の
状
態
で
う

な
ぎ
を
食
べ
さ
せ
て
く
れ
る『
大
将
』が
一
番
！

板前厨房　大将

室蘭市東町２－１６－８
営業時間　１１：００～22：００
定休日　日曜
電　話　０１４３－４４－８８５５

　『
和
食
処
す
い
げ
つ
』の
う
な
ぎ
は
毎
年

大
人
気
！
料
理
長
が
割
烹
料
理
屋
時
代
に

培
っ
た
味
と
、技
術
の
こ
だ
わ
り
が
詰
ま
っ

た「
う
な
重
」は
格
別
で
す
よ
♪
一
度
蒸
し

て
か
ら
、じ
っ
く
り
二
度
焼
き
、ち
ょ
っ
と

甘
め
の
特
製
タ
レ
に
潜
ら
せ
て
仕
上
げ
た

そ
の
味
は
、ふ
っ
く
ら
し
て
香
ば
し
く
、口

に
入
れ
た
瞬
間
な
っ
と
く

の
味
に
大
満
足
！
ま
た
、

お
財
布
に
や
さ
し
い
価
格

の「
ひ
つ
ま
ぶ
し
風
う
な

重
」も
嬉
し
い
♪
う
な
ぎ

が
半
身
入
り
で
こ
の
価
格

は
絶
対
に
お
得
！
尚
、通
常
２
，１
６
０
円（
税
込
）の
と
こ

ろ
、サ
ラ
ダ
・
デ
ザ
ー
ト
付
き
で
、２
，

０
０
０
円（
税
込
）と
お
得
な
前
売
り

チ
ケ
ッ
ト
を
販
売
し
て
い
る
の
で
、

是
非
お
問
い
合
わ
せ
を
☆『
す
い
げ

つ
』の
う
な
ぎ
を
食
べ
て
こ
れ
か
ら

の
暑
さ
を
乗
り
切
ろ
う
！

すいげつ
室蘭プリンスホテル内 2階
室蘭市中央町1－4－9
営業時間　11:3０～14:0０（日・祝を除く）
定休日　なし
電　話　０１４３－22－5555

京
料
理

　ひ
ろ
や

日
本
一

う
な
ぎ
の
塩
釜

す
き
家
37
号
室
蘭
中
島
店

板
前
厨
房

　大

　将

ロ
ー
ソ
ン

す
い
げ
つ（
室
蘭
プ
リ
ン
ス
ホ
テ
ル
内
2
階
）

●うな重　3,700円（税込）

●うなぎ中串　1,620円（税込）

●うな丼 (並盛 )　78０円（税込）

　今
年
の
夏
の「
土
用
丑
の
日
」

は
7
月
30
日
！
何
故
こ
の
日
に

鰻
を
食
べ
る
習
慣
が
出
来
た
の

か
…
諸
説
あ
り
ま
す
が
、江
戸
時

代
、鰻
が
売
れ
な
く
て
困
っ
た
鰻

屋
が
平
賀
源
内
に
相
談
し
、当
時

は「
丑
の
日
に〈
う
〉か
ら
始
ま
る

●浜名湖産うなぎ　3,200円（税込）

食
べ
物
を
食
べ
る
と
夏
負
け
し

な
い
」と
い
う
風
習
も
あ
り
、平

賀
源
内
の
発
案
に
よ
り
次
第
に

定
着
し
た
そ
う
で
す
。と
も
あ

れ
、美
味
し
い
う
え
に
暑
さ
に
負

け
な
い
体
力
づ
く
り
！
ど
う
ぞ

鰻
を
召
し
上
が
れ
♪

ス
タ
ミ
ナ
回
復
に
は

　
脂
の
乗
っ
た
う
な
ぎ
!

●炭火手焼うなぎ蒲焼重　3,280円（税込）

●うな重（中）　1,782円（税込）

●竹うな重　２,５７０円（税別）

●うな重　2,160円（税込）

●ひつまぶし風うな重
　1,100円（税込）
※写真はイメージです


